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Para cada gestion la gallina adecuada, para cada mercado el
huevo apropiadoy a partir de ahora, para todos los gustos la receta
idonea.

El Dia Mundial del Huevo se celebra en todo el mundo el segundo
viernes de octubre de cada ano.

Este evento mundial redne a todos para honrar la contribucion
Unica que hacen los huevos respaldando a las personas en todo el
mundo.

Hay muchas maneras de celebrar el Dia Mundial del Huevo. En
LOHMANN, el 14 de octubre de 2022, decidimos publicar un
exclusivo libro de cocina que incluye las recetas favoritas de nuestro
equipo de Servicio técnico, Ventas y Marketing. jNo podia ser mas
internacional!

Podra encontrar de todo aqui, desde salado a dulce, frio o caliente,
carne o vegetales. Pero hay algo que no encontrara: una receta sin
huevos LOHMANN.
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