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Fur jede Haltungsform das richtige Huhn, fur jeden Markt das
richtige Eiund von nun an fur jeden Geschmack das richtige Rezept!

Der Welt-Ei-Tag wird jedes Jahr am zweiten Freitag im Oktober
auf der ganzen Welt gefeiert.

Die globale Veranstaltung ladt alle ein, den einzigartigen Beitrag
zu wurdigen, den Eier zur Versorgung der Menschen auf der
ganzen Welt leisten.

Es gibt viele Moglichkeiten, den Welt-Ei-Tag am 14. Oktober 2022 zu
feiern. Wir von LOHMANN haben uns entschlossen, ein exklusives
Kochbuch mit den Lieblingsrezepten unseres Teams aus Technik,
Vertrieb und Marketing herauszugeben! Internationaler geht's nicht!

Sie finden hier alles, von herzhaft bis suf3, kalt oder warm, Fleisch
oder Gemuse. Eines werden Sie allerdings nicht finden: ein Rezept
ohne LOHMANN-Eier!
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COOKBOOK BY LOHMANN World Egg Day 2022

Haben auch Sie ein Lieblingsrezept mit Eiern? Schicken Sie es uns und
machen Sie mit bei unserem nachsten Projekt CUSTOMER COOKBOOK
by LOHMANN!

Fiir jedes eingesendete Rezept gibt es eine kleine Uberraschung
fir lhre Kiiche! Also ran an den Herd und die Ergebnisse einfach an

marketing@lohmann-breeders.com schicken!
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